
Moneta d’oro conferita
dalla CCIAA di Trento per
l’ininterrotta attività dal 1790

Cuba

AROMA

ACIDITA

CORPO

CREMA

PERSISTENZA

TOSTATURA

MATURAZIONE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Questo Cuba, di straordinaria levatura, sprigiona una corposità sconosciuta agli 
altri arabica. Notevole la percezione della fava di cacao con effluvi di tabacco. 
Omogenea la crema dorata/bronzea nella fase visiva, aroma e persistenza 
prevalgono in quella gustativa  

ORIGINI

Tostatura lenta all’Italiana con tostatrice tradizionale.

7 giorni di maturazione in silos

DESCRIZIONE

FORMATI DISPONIBILI

Caffè in grani / sacchetto da 1000 gr.
Cialda / 7 gr. (tipo ESE)

Cuba
Ethiopia
India

PURO CAFFÈ
TORREFATTO IN GRANI

T E S T E D B Y

la composizione e la quantità di caffeina 
sono puramente indicativi e rappresentano 
il livello ottimale di produzione

TORREFAZIONE CAFFE' BONTADI
Vicolo del Messaggero, 10 - 38068 Rovereto (Trento)
Tel. +39 0464 421110
info@bontadi.it - www.bontadi.it




